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EL SALVADOR

Biologischer Kaffeeanbau in

San Juan La Laguna, Guatemala:
Atitlan See, vollreifene Kaffeekirschen,
Bio Anbau im Hochgebirge




Wandbild bei der Kooperative in San Juan La Laguna

DIE KOOPERATIVE
LA U0Z"

,La Voz Que Clama en el Desierto” (Die Stimme, die in der Wiiste ruft) besteht seit 1979
und hat derzeit 162 Mitglieder, von denen mehr als ein Drittel Frauen sind. Auf der
fruchtbaren Vulkanerde erzeugen die Produzent*innen vor allem einen hervorragenden
Kaffee, sowie zum Eigenverbrauch Mais, Bohnen und Gemiise.

Durch ihre Organisation in der Kooperative schaffen sich die Produzent*innen eine
Vermarktungsplattform fiir ihren Kaffee sowie die Moglichkeit, soziale Projekte zu rea-
lisieren. Die Mitglieder bekommen regelmafRige Beratung zum Bioanbau und tauschen
sich auch untereinander dazu aus. Weitere Vorteile sind eine Gesundheitsstation mit
besonderem Fokus auf Frauen, der Zugang zu giinstigen Mikrokrediten, die Einrichtung
einer gemeinsamen Rosterei sowie Weiterbildungen, beispielsweise zum Umgang mit
dem Klimawandel.

Fiir die vielen Touristen in der Region bietet La Voz Kaffeetouren an, um (ber die
Situation der Kaffeeproduzent*innen zu informieren und ein Bewusstsein fiir die neo-
liberalen Praktiken im Welthandel zu schaffen.



Beim Picking (selektives Pfliicken)
werden die vollreifen Kirschen vom
Zweig einzeln herausgepfliickt, die
unreifen oder gelben bleiben am
Strauch.

Die Bauert*innen beginnen mit
dem Aufbereitungsprozess
sehr schnell, da unmittelbar
nach der Ernte Fermentations-
prozesse in der Kirsche
beginnen.

Durch Darren auf
verschiedenen Boden,
Dachern oder Schuppen,
werden die Kirschen
getrocknet.

Die Mitglieder der Kooperative bringen
ihre Sacke zu den nachsten Sammel-
station fiir die weitere Aufbereitung.

UOM FELD IN DIE TRASSE -
HERKUNFT UND QUALITAT

Der Kaffee wachst

Der reine Arabica-Kaffee wird an den Vulkanhingen rund um den Lago Atitlan im
Westen Guatemalas angebaut. Die Kaffeepflanzen wachsen unter vielfaltigen Schatten-
baumen und ohne Zusatz von chemischen Diingemitteln. Das erméglicht dem Kaffee
einen ausgewogenenen Reifezyklus und stellt die gleichbleibend hohe Qualitat sicher.
Die Hohenlage des Anbaugebiets (1.500 Meter) sichert optimale klimatische Bedingungen
fur das Wachstum der Pflanzen. Der Kaffeeanbau, die weitere Verarbeitung und der
Vertrieb erfolgen nach den Kriterien der 6kologischen Landwirtschaft und sind nach
europdischen Standards biozertifziert.

Weiterverarbeitung

Die Produzent*innen trennen noch am Tag der Ernte die Kaffeebohnen von der Kirsche.
Die vom Fruchtfleisch befreiten Bohnen garen anschliefend 48 Stunden und werden
danach in der Sonne bis auf einen Feuchtigkeitsanteil von 12% getrocknet. In einem
weiteren Schritt wird der Kaffee geschalt und gesaubert, anschlieRend werden

die Sacke mit dem ,,griinen”, noch ungerdsteten Kaffee nach Deutschland exportiert.

Rostung

In Deutschland angekommen wird der Kaffee von unserem Kooperationspartner Langen
Kaffee im traditionellen Trommelverfahren gerdstet. Dadurch kann die Bohne ihre breite
Palette an Aromen entfalten, ohne zu verbrennen. Die griinen Kaffeebohnen werden
als Café Crema (Filterkaffee) und als Espresso gerostet. Die Herstellung von Café Crema
bedarf einer kiirzeren Réstung und entwickelt eine erfrischende Saure mit Zitrusnote
und ein schokoladiges Aroma, das fiir guatemaltekischen Kaffee typisch ist. Bei der
Espresso-Rdstung hingegen bilden sich ein voller Kérper und ein kraftiges Profil mit etwas
weniger Saure und mehr feiner Bitterkeit heraus. Diese Vielseitigkeit macht ihn neben
dem reinen Espressogenuss auch fiir kostliche Milchgetranke besonders attraktiv.



Da der Kaffee in den unteren Schichten
immer feucht bleibt, muss immer
- gewendet werden, vor allem um
Schimmel zu vermeiden.

Wenn die Sonne scheint,
ist der Kaffee in 4-5 Tagen
getrocknet. Wenn nicht
kann die Trocknungs-
phase bis zu drei Wochen
dauern.

Ein Muster vom frischen
griinen Kaffeebohnen

Nach der Réstung muss der Kaffee
sofort gekiihlt werden, damit der
gewiinschte und erreichte optimale
Réstgrad erhalten bleibt.

Gerdstet wird unser Kaffee mit rotierenden
Trommeln in Chargen (Trommelréstung)
oder mit HeiBluft. Die Rostwarme wird durch
Kontakt oder Konvektion (HeiRluft) auf

den Kaffee iibertragen.

Der Kaffee muss danach
schnellstméglich verpackt werden
um die Aroma zu erhalten.



Das Team von
FairBindung e.V.

Das Kollektiv FairBindung

FairBindung ist ein gemeinnitziger Verein, der sich seit 2009 fiir eine nachhaltige,
solidarische und global gerechte Gesellschaft einsetzt. Unsere Ziele verfolgen wir durch
den Vertrieb des solidarisch gehandelten Kaffees aus Guatemala sowie durch Infor-
mations- und Bildungsarbeit mit Menschen in Deutschland. Auch nach innen versuchen
wir unsere Ideale umzusetzen, und sind basisdemokratisch und kollektiv organisiert.
In allen unseren Prozessen streben wir dkologisch vertretbare Arbeitsweisen und
Produkte an. So achten wir etwa auf einen moglichst klima- und ressourcenschonenden
Kaffeevertrieb.

Unsere Informations- und Bildungsarbeit

Klima- und Umweltkrise, rechter Populismus, ungleiche Verteilung von Lebenschancen -
wir leben in einer Welt mit immer komplexeren globalen Herausforderungen und
Problemen.

Eine wichtige Komponente unserer Arbeit sind daher Bildungsangebote zu alternativen
und solidarischen Formen des Lebens und Wirtschaftens, jenseits von Wachstums- und
Profitlogik. Unsere Angebote reichen von Workshops und Projektwochen mit Schiiler*in-
nen, (ber kapitalismuskritische Fahrradtouren und Diskussionsabende bis hin zu Fort-
bildungen mit Aktivist*innen und Multiplikator*innen aus der politischen Bildungsarbeit.




In C en - denn als , Vivero“
nt*innen ihre Baumschulen.
Dort wi orgezogen, bis er auf die

. Das Aussahen und Aufgehen
der Sam innbildlich fur die Arbeit von
FairBindun n dem Kaffeehandel organisieren
wir Bildungspféjekte zu dkologischeren und
solidarischeren Wirtschafts- und Lebensformen.
Gemeinsam mit den Teilnehmenden entwickeln wir
Perspektiven und Handlungsmoglichkeiten und
saen damit Samen fir eine global gerechtere Welt.

MACHT MIT!

Du mdchtest FairBindung unterstiitzen?

Es gibt zahlreiche Méglichkeiten das zu tun!
fairbindung.org/ueber-uns/#spenden

Unseren leckeren Bio-Kaffee gibt es hier:
shop.fairbindung.org
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